
ENTREES 1 1  €

Poireaux  en  v inaigret te  parfumés à  la  t ruf fe  et  mimosa d’œuf
Leeks  in  v ina igret te  infused wi th  t ruf f le  and egg mimosa

Salade de  har icots  coco,  magret  séché &  sorbet  de  p iqui l los
Coco bean sa lad,  dr ied  duck  breast  &  p iqu i l lo  pepper  sorbet

Notre  pâté  croûte  de  sa ison,  p ick les  de  légumes
Homemade pâté  en  croûte ,  vegetable  p ick les

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Œuf fondant  façon meuret te
Poached Egg wi th  Red Wine Sauce

Os à moel le ,  purée  d ’a i l ,  toast  gr i l lé  &  roquette
Bone marrow,  gar l ic  purée,  gr i l led  toast  &  sa lad



PLATS 21  €

Pavé de  t ru i te  de  St -Sav in ,  déc l ina ison de  bet terave,  yaourt  de  Dolomieu
Trout  f i l le t  f rom St -Sav in ,  beetroot  var iat ion,  Dolomieu yogurt

Epaule  d ’agneau façon ta j ine ,  semoule  &  carot tes  au cumin
Taj ine-s ty le  lamb shoulder ,  couscous  &  cumin  carrots

Risot to  crémeux  aux  asperges ,  copeaux  de  parmesan
Creamy asparagus  r i sot to ,  parmesan

Quenel le  de  brochet  rev is i tée ,  sauce c i t ronnée et  sarras in  en  sa lade
Revis i ted p ike  quenel le ,  lemon sauce,  and buckwheat  sa lad

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Fi le t  de  canette ,  grenai l le  rôt ies  et  sauce porto  aux  échalotes  +  3  €
Duckl ing,  roasted grenai l le  potatoes  and shal lot  port  sauce



DESSERTS  1 1  €

Cheesecake gourmand à  la  c lément ine
Clement ine  cheesecake

Ass iet te  de  f romage de nos  rég ions
Cheese p lat ter  f rom our  reg ions  

Par is  Dolomieu,  pra l iné  et  no ix  de  Grenoble
Reimagined Par is -Brest  wi th  pra l ine  and Grenoble  walnuts

Insp i rat ion  de  pomme au four ,  crème de Bresse  à  la  tonka &  spéculos
Baked apple ,  Bresse  cream wi th  tonka bean &  speculoos

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Entremet  au chocolat ,  subt i l  parfum de pomelos
Chocolate  entremet ,  f lavored wi th  grapefru i t


