
Et  son équipe  :  

 Mél issa,  T imothé,  Emma F,  

Emma C,  Sandra,  Mickaël ,

Clar isse ,  Axe l le ,  Zoé,  Nathal ie ,

Max ime,  Domin ique,  A lex ia  et

E lodie

Bienvenue à la  Brasser ie,  Le  205 

Au  cœur   du   domaine,  la   gastronomie  est  à  l ’honneur  avec notre  Chef ,
Anto ine  Hoang.

Les  maî t res  mots  sont  :
Produi ts  bruts ,  déve loppement  durable  et  consommat ion locale .

Dans  une vér i table  recherche d ’authent ic i té  et  ce l le  d ’of f r i r  une  cu is ine
d’except ion,  le  Chef  prône une cu is ine  sa ine,  inscr i te  dans  le  ter ro i r
qu’ i l  a  chois i  ;  dans  un espr i t  de  partage et  de  t ransmiss ion  de  son
savoi r - fa i re .

" C ’ e s t  e n  c u i s i n e  q u e  l ’ é m o t i o n  c o m m e n c e    
  e t  c ’ e s t  à  t a b l e  q u ’ e l l e  e s t  p a r t a g é e . "
                                     A n t o i n e  H o a n g                  



Au choix  dans  notre  carte  :
Choose f rom our  menu :

Entrée  +  p lat  +  dessert
Starter  +  main  course  +  dessert

34€

Entrée  +  p lat
Starter  +  main  course

ou

Plat  +  dessert
Main course  +  dessert

27€
  

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



ENTREES                                                                  10  €

Décl ina ison de  poi reau et  cumin  des  prés
Leek  dec l ina ison and caraway sp ice

Notre  pâté  croûte  d ’h iver ,  jeune mesc lun  +  3  €
Home winter  meat  p ie ,  sa lad

Tat in  d 'endives ,  chèvre  mie l  e t  chor izo
Endive  tat in ,  honeyed goat  cheese  and chor izo

Pomme de terre  pressée,  mousse  d ’o l ives  et  anchois
Potatoes ,  o l ive  mousse  and anchov ies

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



PLATS                                                                      20  €

Carré  d 'agneau en croûte  d 'herbes ,  top inambours  et  jus  corsé
Rack of  lamb in  herb crust  and Jerusalem art ichoke

Brochet  dans  l ’espr i t  d ’une quenel le  croust i l lante  et  légumes du moment  
Pike  quenel le  and vegetables

Dél ice  de  fa lafe l  e t  carot tes  en  texture
Falafe l  and carrot  texture  de l ight

Mignon de cochon,  patate  douce et  crozet  de  nos  montagnes
Pork ,  sweet  potato  and crozet

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



DESSERTS                                                                 10  €

Ass iet te  de  f romages,  sé lect ion  de  Romain  Guibert  (M.O.F  2022)  
Cheese p late

Poire  feu i l le tée ,  safran et  caramel ia
Puff  pear ,  saf f ron and caramel ia

Chocolat  et  cacahuète  avec une touche de  verve ine  c i t ronnée
Chocolate  and peanuts  wi th  a  touch of  verbena

Viennois  perdu,  conf i ture  de  la i t  e t  g lace  amande gr i l lée
Viennois  perdu,  mi lk  jam and a lmond ice  cream

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



MENU ENFANT  jusqu 'à  12  ans  (k id 's  menu)                12  €            

Viande ou poisson avec purée  du moment  et  légumes de  sa ison
Meat  or  f i sh  wi th  purée  of  the  moment  and seasonal  vegetables

Dessert  au  chocolat  ou  dessert  f ru i ts  de  sa ison
Chocolate  dessert  or  seasonal  f ru i t  dessert

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  


