
Au choix  dans  notre  carte  :
Choose f rom our  menu :

Entrée  +  p lat
Starter  +  main  course  

ou 

P lat  +  dessert  
Main course  +  dessert  

29€

Entrée  +  p lat  +  dessert  
Starter  +  main  course  +  dessert

 

37€

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .



ENTREES 1 1  €

Tartare  de  veau inspi rat ion  v i te l lo  tonnato
Veal  tar tare ,  tuna and capers

Tarte  f ine  de  bet terave,  chèvre  f ra is ,  balsamique et  no iset te
Beetroot  tar t ,  f resh  goat  cheese,  balsamic ,  and haze lnut

Notre  pâté  croûte  de  sa ison,  p ick les  de  légumes
Homemade pâté  en  croûte ,  vegetable  p ick les

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Œuf parfa i t  b io ,  pommes de terre ,  t ruf fe  d 'été  et  beaufort
Organic  egg,  potatoes ,  summer  t ruf f le ,  and Beaufort  cheese

Vol -au-vent  d 'escargots ,  a i l  e t  pers i l
Snai l  vo l -au-vent ,  gar l ic  and pars ley



PLATS 21  €

Tru i te  de  Saint  Sav in ,  amandes,  ép inards  et  pommes de terre
Local  t rout ,  a lmonds,  sp inach,  and potatoes

Épaule  de  cochon conf i te ,  maïs  et  champignons
Braised pork  shoulder  wi th  corn  and mushrooms

Gnocchis  de  pot imarron,  butternut ,  Beaufort  e t  no ix
Pumpkin  gnocchi ,  but ternut  squash,  Beaufort  cheese,  and walnuts

Quenel le  de  vo la i l le  croust i l lante ,  chou-f leur  en  déc l ina ison
Chicken quenel le  wi th  a  var iety  of  caul i f lower  preparat ions

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Faux- f i le t  de  bœuf ,  sauce v in  rouge et  crozets  +  3  €
Beef  s i r lo in ,  red wine  sauce,  and crozets

Suggest ion  du moment
Chef 's  spec ia l



DESSERTS  1 1  €

Pomme façon Tat in ,  vani l le
Apple  tar t  wi th  caramel  and vani l la

Ass iet te  de  f romage de nos  rég ions
Cheese p lat ter  f rom our  reg ions  

Par is  Dolomieu,  pra l iné  et  no ix  de  Grenoble
Reimagined Par is -Brest  wi th  pra l ine  and Grenoble  walnuts

Baba au rhum,  c i t ron  et  est ragon
Rum baba wi th  lemon and tarragon

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Mont  B lanc aux  notes  de  c i t ron ver t  e t  génépi
Chestnut ,  l ime,  and génépi



MENU ENFANT jusqu 'à  12  ans  (k id '  s  menu) 14  €  

Dessert  au chocolat  ou  dessert  f ru i ts  de  sa ison 
Chocolate  dessert  or  seasonal  f ru i t  dessert  

Viande ou poisson avec purée  du moment  et  légumes de  sa ison 
Meat  or  f i sh  wi th  purée  of  the  moment  and seasonal  vegetables  

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .


