
ENTREES 1 1  €

Poireaux  en  v inaigret te  parfumés à  la  t ruf fe ,  e t  mimosa d’œuf
Leeks  in  v ina igret te  infused wi th  t ruf f le ,  and egg mimosa

Velouté  de  pot imarron,  gés iers  de  canard et  gra ines  de  courge
Pumpkin  ve louté  wi th  duck  g izzards  and toasted pumpkin  seeds

Foie  gras  de  canard,  chutney pomme et  o ignon doux  +  3  €
Duck fo ie  gras ,  apple  and sweet  on ion chutney

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Œuf fondant  façon meuret te
Poached Egg wi th  Red Wine Sauce

Croust i l lant  de  p ied de  cochon,  cé ler i  rémoulade et  sauce tar tare
Crispy p ig 's  t rot ter ,  ce lery  remoulade,  and tar tare  sauce



PLATS 21  €

Pavé de  t ru i te  de  St -Sav in ,  chou en déc l ina ison et  touche d’agrumes
Pan-seared local  t rout ,  cabbage in  var iat ions ,  wi th  a  c i t rus  touch

Paleron de  bœuf  en  pot -au- feu
Beef  Chuck  Pot -au-Feu

Gnocchis  de  pommes de terre ,  top inambours ,  no ix  et  jus  de  légumes
Potato  gnocchi ,  je rusalem art ichokes ,  walnuts  and vegetable  jus

Quenel le  de  brochet ,  b isque de  crustacés  et  r i z  sauvage au fenoui l
Pike  quenel le ,  she l l f i sh  b isque and r ice  wi th  fennel

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Fi le t  de  canette ,  grat in  dauphinois  et  sauce porto  aux  échalotes  +  3  €
Duckl ing,  dauphino is  grat in  and shal lot  port  sauce



DESSERTS  1 1  €

Cheesecake gourmand à  la  c lément ine
Clement ine  cheesecake

Ass iet te  de  f romage de nos  rég ions
Cheese p lat ter  f rom our  reg ions  

Par is  Dolomieu,  pra l iné  et  no ix  de  Grenoble
Reimagined Par is -Brest  wi th  pra l ine  and Grenoble  walnuts

Br ioche façon pain  perdu,  caramel  onctueux
Br ioche French toast ,  smooth  caramel

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Tarte let te  chocolat  et  menthe
Chocolate  and Mint  Tart le t



MENU ENFANT jusqu 'à  12  ans  (k id '  s  menu) 17  €  

Dessert  au chocolat  ou  dessert  f ru i ts  de  sa ison 
Chocolate  dessert  or  seasonal  f ru i t  dessert  

Viande ou poisson avec purée  du moment  et  légumes de  sa ison 
Meat  or  f i sh  wi th  purée  of  the  moment  and seasonal  vegetables  

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Un s i rop à  l ’eau au choix
Choice  of  syrup wi th  water  


