
ENTREES                                                                  10  €

Décl ina ison de  poi reau et  cumin  des  prés
Leek  dec l ina ison and caraway sp ice  

Le  pâté  croûte  du chef ,  jeune mesc lun  +  3  €
Home meat  p ie ,  sa lad

Tat in  d 'endives ,  chèvre  mie l  e t  chor izo
Endive  tat in ,  honeyed goat  cheese  and chor izo

Pommes de  terre  pressées ,  mousse  d ’o l ives  et  anchois
Potatoes ,  o l ive  mousse  and anchov ies

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



PLATS                                                                      20  €

Carré  d 'agneau en croûte  d 'herbes ,  top inambours  et  jus  corsé
Rack of  lamb in  herb crust  and Jerusalem art ichoke

Brochet  dans  l ’espr i t  d ’une quenel le  croust i l lante  et  légumes du moment  
Pike  quenel le  and vegetables

Dél ice  de  fa lafe l  e t  carot tes  en  texture
Falafe l  and carrot  texture  de l ight

Le  veau avec sa  sauce gr ib iche,  pesto  a i l  des  ours  et  pommes de  terre
Veal  wi th  gr ib iche sauce,  wi ld  gar l ic  pesto  and potatoes

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



DESSERTS                                                                 10  €

Ass iet te  de  f romages,  sé lect ion  de  Romain  Guibert  (M.O.F  2022)  
Cheese p late

Poire  feu i l le tée ,  safran et  caramel ia
Puff  pear ,  saf f ron and caramel ia

Chocolat  du lcey et  duo de  fo in
Chocolate  du lcey and hay duo

Par is -Dolomieu p is tache et  orange sanguine
Pistachio  and b lood orange Par is -Brest

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  



MENU ENFANT  jusqu 'à  12  ans  (k id 's  menu)                12  €            

Viande ou poisson avec purée  du moment  et  légumes de  sa ison
Meat  or  f i sh  wi th  purée  of  the  moment  and seasonal  vegetables

Dessert  au  chocolat  ou  dessert  f ru i ts  de  sa ison
Chocolate  dessert  or  seasonal  f ru i t  dessert

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .  


